1 деңгей

###001
Биотехнологияны ғылым және өндіріс саласы, халық шаруашылығында қолдану бағыты ретінде анықтау. Биотехнологияның іргелі ғылымдармен, инженерлік-технологиялық базамен байланысын айтыңыз.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биотехнология./Под ред. А.А, Баева – М.:Наука, 1984. – 543с.

###002
Амин қышқылдарының маңызы және оларды қолдану сферасы. Аминқышқылдарын алу әдістері. Микробиологиялық синтезбен алынатын аминқышқылдары.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.

###003
Про- және эукариоттық микробтардың таксономиясы мен номенклатурасының принциптерін, олардың жасушалық ұйымдастырылуын, микроб жасушасында жүретін биофизикалық және биохимиялық процестерді сипаттаңыз. Ветеринариялық микробиология және иммунология.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Грачева И.М., Гаврилова Н.Н., Иванова Л.А. Технология микробных белковых препаратов, аминокислот и жиров. – М.: Пищевая промышленность, 1980. – 448с.

###004
Гибридома технологиясының сызба-нұсқасы. Моноклоналды антиденелерді алу және қолдану.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Бейни Д.Ж., Оллис Д. Основы биохимической инженерии. Ч!,2. Пер. с англ. –М.: Мир, 1997, - 692с.

###005
Жануарлардан алынатын макро объектілер. Алынған биологиялық белсенді заттардың негізгі топтарын көрсетіңіз.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Квеситадзе Г.И.,Безбородов А.М. Введениев биотехнологию /РАН.Ин-т биохимииим. А.Н.Баха. – М.:Наука, 2002.-283 с.

###006
Нуклеин қышқылдарының түрлері және олардың тірі организмдегі рөлі. ДНҚ құрылымын көрсетіңіз.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Бейни Д.Ж., Оллис Д. Основы биохимической инженерии. Ч!,2. Пер. с англ. –М.: Мир, 1997. - 692с.

###007
Микроорганизмдердегі зат және энергия алмасу ерекшеліктерін талдаңыз. Микроорганизмдердің қоректенуі, өсу факторлары, микроэлементтер. Бактерия жасушасына қоректік заттардың түсу әдістері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Грачева И.М., Гаврилова Н.Н., Иванова Л.А. Технология микробных белковых препаратов, аминокислот и жиров. – М.: Пищевая промышленность, 1980. – 448с.

###008
Микроорганизмдердің тыныс алуына, оның түрлеріне сипаттама беріңіз. Тыныс алу процесіне қатысатын ферменттер мен жасуша құрылымдары. Бактериялардағы биологиялық тотығудың аэробты және анаэробты түрлері. Тыныс алу түрі бойынша бактериялардың жіктелуі.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Яковлев В.И. Технология микробиологического синтеза: Учебное пособие. – Л.: Химия, 1987.

###009
Хромосомалардың құрылысы және нуклеин қышқылдарының белок биосинтезіндегі маңызы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Квеситадзе Г.И.,Безбородов А.М. Введениев биотехнологию /РАН.Ин-т биохимииим. А.Н.Баха. – М.:Наука,2002.-283 с.

###010
Прокариот және эукариот жасушаларының морфологиясы мен цитологиясы. Прокариоттар мен эукариоттар жасушаларының жалпы құрылымдары мен айырмашылық белгілері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Грачева И.М., Гаврилова Н.Н., Иванова Л.А. Технология микробных белковых препаратов, аминокислот и жиров. – М.: Пищевая промышленность, 1980. – 448с.

###011
Жасуша құрылымы және негізгі жасуша компоненттерінің биохимиялық сипаттамасы (нуклеин қышқылдары, ақуыздар, аминқышқылдары, көмірсулар, липидтер.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Грачева И.М., Гаврилова Н.Н., Иванова Л.А. Технология микробных белковых препаратов, аминокислот и жиров. – М.: Пищевая промышленность, 1980. – 448с.

###012
Ақуыздарды оқшаулау, тазарту және мөлшерлеу принциптері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Промышленная микробиология. / Под ред. Н. Егорова. М.: Высш. шк., 1989 – 631с.

###013
Бактериялардың өсуі мен көбею әдістерін сипаттаңыз. Қарапайым бөлудің механизмі және фазалары. Ашық және жабық жүйедегі бактериялар популяциясының өсу динамикасы.   
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Промышленная микробиология. / Под ред. Н. Егорова. М.: Высш. шк., 1989 – 631с.

###014
Табиғи, зертханалық және өндірістік жағдайларда микробиобъектілердің қызмет етуінің морфологиялық, физиологиялық және биохимиялық ерекшеліктерін анықтаңыз.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###015
Ақуыздардың классификациясы. Қарапайым және күрделі ақуыздар. Амин қышқылдары ақуыздар мен пептидтердің мономерлік құрылымдық бірліктері ретінде.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Калунянц К.А. и др. Оборудование микробиологических производств –М.: Агропромиздат, 1997.

###016
Саңырауқұлақтар биотехнологияның объектілері ретінде: саңырауқұлақтардың биотехнологиялық өндірістердегі рөлі.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Калунянц К.А. и др. Оборудование микробиологических производств –М.: Агропромиздат, 1997.

###017
Мутация процесі – мутагенездің молекулалық механизмі. Мутациялар мен мутагендердің классификациясы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Калунянц К.А. и др. Оборудование микробиологических производств –М.: Агропромиздат, 1997.

###018
Микроорганизмдерге арналған қоректік орталарды сипаттаңыз: талаптары, жіктелуі (шығу тегі, құрамы, консистенциясы және т.б. бойынша), микроорганизмдерді өсіру үшін сұйық және қатты қоректік орталарды дайындау ерекшеліктері, зарарсыздандыру, сақтау әдістері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###019
Ферменттердің құрылымы. Ферменттердің белсенділігін реттеу.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###020
Жалпы ұғымдар: конструктивті метаболизм және анаболизм. Энергетикалық метаболизм және катаболизм.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.


###021
Нуклеин қышқылдарының полимеразды тізбекті реакциясы және олардың биологияда, медицинада және ветеринарияда қолданылуы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###022
Қоршаған орта объектілерін микробиологиялық бақылаудың принциптері мен әдістерін, әртүрлі жағдайларда прокариоттардың өмір сүру мүмкіндігін және олардың ғаламдық экологиялық рөлін түсіндіріңіз.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###023
Көмірсулар. Моносахаридтер. Көмірсулардың құрылысы және стереохимиясы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###024
Ферментативті Катализ теориясының негізгі ережелері. Ферментативті реакциялардың активтену энергиясы. 
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###025
Қоршаған ортаның әртүрлі объектілері мен тағам өнімдеріндегі микроорганизмдердің сандық және сапалық құрамының рөлі мен маңызын салыстырыңыз.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.


###026
Микробтардың тірі дақылдарына, микроскопиялық препараттарға, биологиялық өнімдер сапасының белгіленген қауіпсіздік стандарттарына сәйкестігіне технологиялық бақылаудың рөліне сипаттама беріңіз. 
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###027
Протеолитикалық ферменттер: алу және қолдану әдістері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Промышленная микробиология. / Под ред. Н. Егорова. М.: Высш. шк., 1989 – 631с.

###029
Өнеркәсіптік пайдалануға арналған технологиялық жабдықтар. Жасуша дақылдары мен микроорганизмдерді өсіру әдістері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.

###030
Физикалық және химиялық факторлардың микроорганизмдерге әсерін анықтаңыз. Микробқа қарсы шаралар (тікелей, жанама, аралас). Асептика.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Промышленная микробиология. / Под ред. Н. Егорова. М.: Высш. шк., 1989 – 631с.

###031
Вирустардың құрылымы мен құрамы, вирустық геномдардың түрлері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Промышленная микробиология. / Под ред. Н. Егорова. М.: Высш. шк., 1989 – 631с.

###032
Экстрахромосомалық генетикалық элементтер. Плазмидалар, олардың құрылымы және жіктелуі.
{Дереккөзі}=  Промышленная микробиология. / Под ред. Н. Егорова. М.: Высш. шк., 1989 – 631с.

###033
Аминқышқылдары-ақуыздардың құрылымдық компоненттері ретінде: аминқышқылдарының құрылымы және жіктелуі.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.

###034
Ақуыздардың құрылысы: пептидтік Байланыс, оның сипаттамалары.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.

###035
Микроб синтезінің көмегімен алынатын витаминдер  В12 витамині, химиялық құрылысы, продуценттері.  Адам организмдегі В12 витаминінің функциясы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###036
Ақуыздардың құрылымдық ұйымдастырылу деңгейлері. Ақуыздардың бастапқы, екінші, үшінші және төртінші құрылымы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.

###037
Ақуыздың бастапқы құрылымын анықтау әдістері.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Биосинтез аминокислот микроорганизмами/ под ред. Е.А.Рубанидр. – М.:Наука, - 2001.Варфоломеев С.Л., Калюжный С.В. Биотехнология. – М.: Высшая школа, 1990 – 487с.

###038
Д витамині. Эргостерин – Д витаминінің алғы шарты. Оны синтездеудің жағдайлары. Аскорбин қышқылын алудың технологиясы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###039
Липидтердің жалпы қасиеттері. Липидтердің жіктелуі және номенклатурасы. Жасушадағы липидтердің функционалдық мәні.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###040
Антибиотиктер өндірісі. Антибиотиктер продуценттері. Антибиотиктердің жоғары активті штамм – продуцентерін алудағы генетико-селекциялық жұмыстардың маңызы.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Мосичев М.С., Складнев А.А., Котов В.Б. Общая технология микробиологических производств. М.: Легкая и пищевая промышленность, 2003. – 264 с.

###041
Кеңінен тараған антибиотиктерді алудың технологиясы (пенициллин). Микроб ферментерінің көмегімен жартылай синтетикалық антибиотиктер алу.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Калунянц К.А. и др. Оборудование микробиологических производств –М.: Агропромиздат, 1997.

###042
Шарап және сыра дайындауда ашытқы саңырауқұлақтарын қолданудың механизмі.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Калунянц К.А. и др. Оборудование микробиологических производств –М.: Агропромиздат, 1997.

###043
Лизин биосинтізінің жолдары. Тағам органикалық қышқылдардың түзілу химизімі.
{Блок}=1
{Дереккөзі}=  Гапонов Г.П. Процессы и аппараты микробиологических производств- М.: Легкая и пищевая промышленность, 1991. – 205с.

###044
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